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SVEZE IN ZAMRZNJENO
LISTNATO PECIVO

Z DOSTAVO PO VSEJ SLOVENLJI
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Cena pakiranja,
brez DDV, €
ki

PSeni¢na moka, voda, maslo (23%), sladkor, kvas, sol,
sredstvo za izboljsevanje (p$eni¢ni gluten, nosilec:

ROO1 ROGLIJICEK S SUNKO IN SIROM, 1 KOS 165 2,55 1 2,55 pseni¢na moka, emulgator, askorbinska kislina, encimi),
mleko, Sunka (svinjina, sol, zac¢imbe), sir mozzarella, sir
cheddar, muskatni orescek, mleti poper.
PSeni¢na moka, voda, maslo (23%), sladkor, kvas, sol,
. . sredstvo za izboljSevanje (pSeni¢ni gluten, nosilec:
RO02 | ROGLIJICEK S SUNKO IN SIROM, 2 KOSA 330 2,38 2 4,76 pSeni¢na moka, emulgator, askorbinska kislina, encimi),
mleko, Sunka (svinjina, sol, za¢imbe), sir mozzarella, sir
cheddar, muskatni ores¢ek, mleti poper.
PSenic¢na moka, maslo (23 %), voda, sladkor, kvas, sol,
. sredstvo za zgos€evanje: gvar gumi, emulgator ¥ y
R0O03 MANDLJEV ROGLIICEK, 1 KOS 1o 2,23 1 2,23 mas&obnih kislin, askorbinska kislina, encimi. Mandljeva \f -
krema: mandljeva moka, maslo (23 %), sladkor, jajca, .
liker Amaretti. .
Nl
PSenic¢na moka, maslo (23 %), voda, sladkor, kvas, sol,
. sredstvo za zgoscevanje: gvar gumi, emulgator & £
ROO4 MANDLJEV ROGLIJICEK, 2 KOSA 220 2,08 2 4,15 mascobnih kislin, askorbinska kislina, encimi. Mandljeva \f -
krema: mandljeva moka, maslo (23 %), sladkor, jajca, N
liker Amaretti. .
e
Cimetove rolice
PSeni¢na moka, maslo (23 %), mleko, sladkor, rjavi
ROO5 CIMETOVI ROLICI S KREMNIM SIROM, 2 250 1,85 2 3,70 sladkor, mleti cimet, jajca, suhi kvas, sol, kremni sir,
KOSA sladkor v prahu.
PSeni¢na moka, maslo (23 %), mleko, sladkor, rjavi
sladkor, mleti cimet, jajca, suhi kvas, sol, kremni sir,
ROO6 CIMETOVI ROLICI S KARAMELO, 2 KOSA 260 194 2 3,87 sladkor v prahu. Slana karamela: sladkor, smetana (33
%), maslo, voda, sol.
PSeni¢na moka, maslo (23 %), mleko, sladkor, rjavi
CIMETOVI ROLICI - KREMNI SIR & sladkor, mleti cimet, jajca, suhi kvas, sol, kremni sir,
ROM KARAMELA, 2 KOSA 260 1.89 2 377 sladkor v prahu. Slana karamela: sladkor, smetana (33
%), maslo, voda, sol.
Bananin kruh
ROO7 BANANIN KRUH 800 616 1 616 Psenicna moka, maslo (23 %), banane, sladkor, jajca,
rastlinsko olje, sol, pecilni prasek, temna ¢okolada.
Karamela
RO0O8 KARAMELA KLASIKA 250 2,72 1 2,72 Sladkor, smetana (33 %), maslo, voda, sol.
Sladkor, smetana (33 %), maslo, voda, limona
RO09 KARAMELA LIMONA 250 2,72 1 2,72 (sok/lupinica), sol. I ()
ROTO KARAMELA AMARETTO IN KAVA 250 272 1 272 Sladkor, smetana (33 %), maslo, voda, kava, liker

Amaretto, sol.
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@ POGOJI NAROCILA IN DOSTAVE

MINIMALNO NAROCILO:

% ZAMRZNJENI IZDELKI:
; 5 paketov (samo za B2B)
= PECENI IZDELKI:

v vrednosti vsaj 10 €

Minimalna koli¢ina narocenega
' nadeva je 0,5 kg

SPREJEM NAROCIL:

PECENO:
vsak dan do 18.00
(najkasneje dan pred dostavo)

'*'. ZAMRZNJENO:
» pon-sre — za dostavo v sob
» ¢et-sob = za dostavo v tor

(i) NAROCILO LAHKO ODDATE:

» preko nase spletne strani - izberite izdelke
jih dodajte v kosarico in posljite narocilo

@ po telefonu

» preko WhatsApp-a

® po e-posti

DOSTAVA:

@ PECENO:
" ponedeljek-sobota, od 07.00 do 10.00,
v nedeljo ni dostave

ZAMRZNJENO:
torek in sobota, od 07.00 do 10.00

» Po Ljubljani — brezplaéno

» Po Sloveniji — 0,70 €/km iz Ljubljane

» 50 kosov zamrznjenih izdelkov = mozna
individualna dostava

() pLACILO:

Gotovina, kartica, PayPal, banc¢no nakazilo, odlog po dogovoru

CANAR
Ljubljana, Slovenija

ARIADNA PLUS d.o.o.
Celovska cesta 176,
1000 Ljubljana




Navodila za peko

Hraniti pri -18°C,
rok trajanja 20 dni

20 minut, da se ohladijo

- Odtaliti pri sobni temperaturi

10-12 minut - Ne shranjujte v zaprti embalazi

in pri visoki vlaznosti

Ponovno zamrzovanje

: , . Ponovno segrevanje zamrnjenjega
ni dovoljeno

i pecenega izdelka: 150°C s konvekcijo
7 minut

Pecite pri 175-185°C
15-20 minut

ODTALJEVANIE

12-15 minut, odvisno od
temperature prostora. Odtaljenih
rogljickov ne zamrzujte ponovno.

SHRANIJEVANIE

V zamrzovalniku pri temperaturi
najvec -16 do -18°C.

PEKA

15-20 minut pri temperaturi
175-185°C, odvisno od vrste
pecice. Pecico ne odpirajte prvih
12 minut! Razdalja med izdelki naj
bo vsaj 10 cm. Priporo¢amo peko
na peki papirju.

OHLADITEV

Izdelke pustite, da se ohladijo
10-15 minut pred uzivanjem.

Zelo bomeo veseli va:'éja, mnenja
. na nasth drunzhenih om@"i/x.

UZIVANIE R Dober fok!
Pocasi, z mislijo in z velikim NRH

uzitkom. Nas rogljicek je lahko
tudi odli¢en sendvic z razlicnimi
nadevi.




@ O podjetju CANAR

2

NASE PREDNOSTI:

Uporabljamo samo maslo

Brez margarine, palmovega olja
in konzervansov

NGRS

{)

/! Rotna izdelava
Proizvodnja v Ljubljani

Peceni in zamrznjeni formati

Hiter ¢as priprave zamrznjenih
izdelkov — 30 minut

Moznost prilagoditve velikosti, oblike,
teZze in nadeva po Zeljah stranke

Univerzalno testo
(za sladke in slane nadeve)

Brezpla¢na dostava v Ljubljani,
0,70 €/km po Sloveniji

Moznost usposabljanja za polnjenje ali
dobava z Ze pripravljenimi nadevi (6 vrst)




